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Un’esperienza sensoriale attraverso i sapori
e le sfumature cromatiche dei prodotti autunnali 

interpretati in una proposta piena di 
COLORE e GENUINITÀ

Ad ogni piatto sarà abbinato un vino
con affinità cromatiche e gustative

a cura del nostro Maître.

Savarin di Polenta e Castagne con fonduta di Pecorino e Finferli.
Fettuccina di Farro ai Porcini e Pane alla Curcuma.

Tortello di ricotta e salsiccia con vellutata di zucca e salvia fritta.
Guancia di Vitella profumata agli agrumi 

con “macedonia” di verdura autunnale “arrostita”.

Tortino di cioccolato fondente e rugiada al melograno


